








Veranstaltungen

FINAL4 Halle Faustball in Wängi – 
ein Faustball-Fest mit Affeltranger Geschichte

Am Wochenende vom Samstag, 28. Februar und Sonntag, 1. März steht 
die 3fach-Turnhalle Dammbühl in Wängi ganz im Zeichen des Schweizer 
Spitzenfaustballs: Der FINAL4 der Hallen-Schweizermeisterschaft 
kommt in unsere Region. Organisiert wird dieser nationale Grossanlass 
von der Faustball-Abteilung des STV Affeltrangen, die den Event von 
Swiss Faustball übernommen hat und damit für die Hallenmeisterschaft 
erstmals Gastgeber des Saisonhöhepunkts ist.

Vier Frauen- und vier Männer-Teams, ein Ziel: der Schweizer 
Meistertitel. Mit dabei ist auch die 1. Faustball-Mannschaft des STV 
Affeltrangen, die sich in einer starken NLA-Qualifikation verdient für das 
FINAL4 qualifiziert hat. Damit bietet sich dem Team eine historische 
Chance: Erstmals in der Vereinsgeschichte kann der STV Affeltrangen 
um den Schweizer Meistertitel spielen.

Für den Verein, die Gemeinde und die ganze Region ist dieser Anlass 
etwas ganz Besonderes. Hochklassiger Sport, packende Ballwechsel 
und eine einzigartige Atmosphäre sind garantiert. Dass Organisation und 
sportliche Teilnahme in Affeltranger Händen liegen, macht diesen Event 
umso emotionaler und bedeutender.

Der STV Affeltrangen freut sich auf zahlreiche Zuschauerinnen und 
Zuschauer, die gemeinsam mit den Teams für Stimmung sorgen und 
diesen Faustball-Leckerbissen live miterleben. Wenn in Wängi um jeden 
Punkt gekämpft wird, ist alles angerichtet für einen unvergesslichen Tag 
– vielleicht sogar für ein goldenes Kapitel in der Geschichte des STV
Affeltrangen. News, teilnehmende Mannschaften, Spielplan, usw. können 
unter https://faustballfinal4.chhttps://faustballfinal4.ch nachgelesen werden. nachgelesen werden.

STV Affeltrangen
Faustball FINAL4 Hallenmeisterschaft 2025/2026

Andreas Steinbauer
Werbung & Kommunikation
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Entdecker Nachmittag

Liebe Eltern

Herzliche Einladung zum Tag der offenen Tür in unserer 
Bauernhofspielgruppe Honigtopf in Tägerschen.

Am Samstag, 28.03.2026, ab 14.00 Uhr bis 17.00 Uhr

Kommt vorbei, schaut euch um und entdeckt, was unsere Spielgruppe 
auf dem Bauernhof so besonders macht.

Ein Nachmittag zum Kennenlernen, Austauschen und Staunen, - für 
Kinder, Eltern und alle Interessierten.

www.spielgruppe-honigtopf.ch

Wir freuen uns auf euch.

Feuerwehr LauchetalVeranstaltungen

Im Rahmen der fortlaufenden Modernisierung der Feuerwehr Lauchetal 
wurde ein neues Atemschutzfahrzeug in den Dienst gestellt. Das Fahrzeug 
trägt massgeblich zur Verbesserung der Sicherheit und Einsatzfähigkeit 
bei Brandeinsätzen sowie bei Einsätzen mit gefährlichen Stoffen bei.

Das moderne Atemschutzfahrzeug ermöglicht den sicheren Transport, 
die Bereitstellung und den schnellen Austausch von Atemschutzgeräten 
direkt an der Einsatzstelle. Dadurch können die Einsatzkräfte effizienter 
arbeiten und sind gleichzeitig bestmöglich geschützt. Insbesondere bei 
grösseren oder langwierigen Einsätzen stellt das Fahrzeug eine wichtige 
logistische Unterstützung dar.

Das bisherige Atemschutzfahrzeug bleibt weiterhin im Dienst und wird 
künftig als Mannschaftstransporter genutzt. Auf diese Weise kann die 
vorhandene Fahrzeugflotte sinnvoll modernisiert und die Einsatzflexibilität 
der Feuerwehr Lauchetal weiter erhöht werden.

Mit der Indienststellung des neuen Fahrzeugs wird ein weiterer wichtiger 
Schritt zur Stärkung der örtlichen Gefahrenabwehr vollzogen. Die 
Investition dient sowohl dem Schutz der Einsatzkräfte als auch der 
Sicherheit der Bevölkerung.

Ein besonderer Dank gilt der Bevölkerung für das entgegengebrachte 
Vertrauen sowie für die kontinuierliche Unterstützung der Feuerwehr. 
Ebenso danken wir der Gebäudeversicherung Thurgau, den ausführenden 
Firmen und der Projektgruppe für ihre wertvolle Unterstützung und die gute 
Zusammenarbeit bei der Realisierung des neuen Atemschutzfahrzeugs. 
Das Fahrzeug wird der Öffentlichkeit an der öffentlichen Übung im 
Rahmen von „Schweiz bewegt“ am 30. Mai 2026 sowie am Tag der 
offenen Tür am Motorenfestival in Affeltrangen am 8. und 9. August 
2026 präsentiert.

Die Kameradinnen und Kameraden der Feuerwehr Lauchetal leisten 
ihren Dienst nebenamtlich und stehen 365 Tage im Jahr, rund um die 
Uhr bereit.

Die Feuerwehr Lauchetal ist immer für euch da – zuverlässig, engagiert 
und zum Schutz unserer Gemeinschaft.

Eure Feuerwehr Lauchetal

Neues Atemschutzfahrzeug

Veranstaltungen

Kindervolkstanzgruppe Lauchetal
Schnuppertanzen für Kinder in Märwil (Turnhalle)
Mittwoch, 4. März 2026 und 11. März 2026, 16.30 bis 17.30 Uhr

Hast du Freude an Musik und Tanz und bist du zwischen 4 und 12 
Jahre alt? Dann bist du bei uns genau richtig!

Wir bieten:
• Ein sinnvolles Hobby für Kinder
• Wir tanzen traditionelle Schweizer Kindervolkstänze, moderne

Tänze aus aller Welt und lustige Tanzspiele.
• Erlernen von Tanzschritten und Figuren.
• Wir machen ab und zu auch Auftritte an Events, Geburtstag,

Hochzeit, Kindertanzfeste u.s.w.
• Und geniessen das fröhliche zusammen sein, Ausflüge, usw
• Kindertrachten können bei uns gemietet werden.

Interessiert? Chum cho luege und mitmachä. Mir freued üs uf dich!
Es braucht keine Anmeldung.

Kontakt
Tanzleiterin: Dora Engeli, Warth 1, 9504 Friltschen, 079 601 86 11
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Agenda

Informationen und Kontakte
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Gemeindepräsidentin 
Käthi Burkard
kaethi.burkard@affeltrangen.ch
058 346 25 10

Gemeindeschreiberin, 
Bestattungsamt
Stephanie Tschallener 
stephanie.tschallener@affeltrangen.ch
058 346 25 11

Mitteilungsblatt
Stephanie Tschallener
Romy Schmutz
info@affeltrangen.ch

Bauverwaltung
Fabrice Ammann
bauverwaltung@affeltrangen.ch
058 346 25 15

Steueramt
Alexandra Steiner
alexandra.steiner@affeltrangen.ch
058 346 25 04

Einwohneramt, KK-Kontrollstelle, 
AHV-Zweigstelle, IPV, Hundewesen
Janina Richner (Leiterin)
janina.richner@affeltrangen.ch

Silvia Roos (Leiterin-Stv.)
silvia.roos@affeltrangen.ch
058 346 25 07

Finanzverwaltung
Michael Peter
finanzen@affeltrangen.ch
058 346 25 13

Soziale Dienste Lauchetal-Thurtal, 
Case Management
Hauptstrasse 22, 9555 Tobel
sozialedienste@sdlt.ch
058 346 05 60

Wasserwart, Technische Werke
Bruno Walser
bruno.walser@affeltrangen.ch
078 699 48 66

Lernender
Berat Saliji
berat.saliji@affeltrangen.ch
058 346 25 08

Gemeindeverwaltung
Hauptstrasse 6, 9556 Affeltrangen
058 346 25 00
www.affeltrangen.ch

Notfallnummer Technische Werke
058 346 25 25

Notfallnummer Bestattungsamt
079 636 21 14

Öffnungszeiten:

Mo: 09.00-11.30 / 14.00-17.00h
Di:  09.00-11.30h 
Mi:  09.00-11.30h
Do:  09.00-11.30 / 14.00-17.00h
Fr:  09.00-11.30h

Satz und Druck
Gemeindekanzlei Affeltrangen

Redaktionsschluss nächste  
Ausgabe: 5. März 2026
Zu spät eingereichte Beiträge 
können nicht mehr berück-
sichtigt werden. Danke für Ihr 
Verständnis.

28. Februar 2026 Offener Samstag Alder AG
09.30 Uhr bis 12.00Uhr

04. März 2026 Kunststoffsammlung

07. März 2026 Papiersammlung Affeltrangen, 
Buch, Zezikon

09. März 2026 Kartonsammlung

16. März 2026 Grünabfuhr

18. März 2026 Kunststoffsammlung

19. März 2026 Mittagstisch Pro Senectute
Restaurant Hirschen Märwil

25./26. März 2026 Häckseldienst

28. März 2026 Offener Samstag Alder AG
09.30 Uhr bis 12.00 Uhr

30. März 2026 Grünabfuhr

Aus der Landfrauenküche

Zutaten

4 Portionen

Fleischthermometer
Backpapier für das Blech

Bärlauchkruste:
60 g Paniermehl
30 g Bärlauch, fein gehackt
50 g Butter, weich
1/4 TL Salz
Pfeffer

Filet:
1 Schweinsfilet, ca. 500 g
Salz, Pfeffer
Bratbutter oder Bratcrème

Sauce:
4 dl Bouillon
2 dl Saucenhalbrahm 

Gemüse:
1 Schalotte, fein gehackt
Butter zum Dämpfen
400 g Wurzelgemüse, z.B. 
Bodenkohlrabi
(Steckrübe) und Bundrüebli, ge-
rüstet in Stücken
200 g Federkohl (Kale), gerüstet, 
grobe Blattrippen entfernt, in 
Streifen
0,5 - 1 dl Bouillon
Wildkräuterspinat
1 kg Wildkreäuter, z.B. Bärlauch, 
Löwenzahn, Wicke, Portulak und 
junger Spinat
Butter zum Dämpfen
SalzPfeffer

Quelle Rezept: www.swissmilk.ch

Zubereitung

1. Kruste:
Alle Zutaten mischen, im Kühl-
schrank fest werden lassen.

2. Filet:
Backofen auf 180°C vorheizen.
Filet mit Salz und Pfeffer würzen,
bei mittlerer Hitze rundum 4
Min. in Butter anbraten. Filet auf
das vorbereitete Blech legen,
Krustenmasse darauf verteilen.
Thermometer an der dicksten
Stelle ins Fleisch stecken, Filet
im oberen Teil des vorgeheizten
Ofens 20 - 30 Minuten braten.
Die Kerntemperatur soll 70°C
betragen. Ofen auf Grillfunktion
umstellen. Krustenmasse unter
dem Grill 2 - 3 Minuten knusprig
gratinieren.

3. Sauce:
Bratensatz mit Bouillon und
Rahm ablöschen, aufkochen.
Zur gewünschten Konsistenz
köcheln, abschmecken.

4. Gemüse:
Schalotte in Butter andämpfen, 
Gemüse beifügen, mitdämpfen. 
Mit Bouillon ablöschen, zuge-
deckt weich dämpfen, abschme-
cken. 

5. Spinat:
Wildkräuter und Spinat in der 
Butter andämpfen, 5 - 10 Minuten 
weiterdämpfen, würzen. 

6. Filet tranchieren, mit Gemüse
und Spinat auf Tellern anrichten.

Frühlingsrezept 
der Landfrauen Affeltrangen, Zezikon und Umgebung

Schweinefilet mit Bärlauchkruste und Frühlingsgemüse

Bundrüebli rüsten: Damit der Rüst-
verlust möglichst klein bleibt, Rüebli 
kurz in siedendes Wasser geben, 
kalt abschrecken und Schale unter 
fliessendem Wasser abreiben.
Gewusst? Dieses Rezept ist Low 
Carb. Erfahre mehr zur Low-Carb-
Ernährung. 
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